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Las denominaciones empleadas en esta publicacién y la forma
en que aparecen presentados los datos que contiene no implican,
de parte de la Organizacion de las Naciones Unidas para la
Agricultura y la Alimentacién o de la Organizacién Mundial de
la Salud, juicio alguno sobre la condicién juridica de paises,
territorios, ciudades o zonas, o de sus autoridades, ni respecto
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Se autoriza la reproduccion y divulgacion del material incluido en la presente
publicacién para fines educativos y otros fines ajenos al comercio sin que
para ello se necesite el permiso escrito previo de los titulares de los derechos
de autor, siempre que se indique la fuente claramente. Reservados todos los
derechos. El material de esta publicacion no se podrd reproducir para la
reventa u otros fines comerciales sin el permiso escrito de los titulares de los
derechos de autor. Las peticiones para obtener tal permiso deberan enviarse
al Jefe del Servicio de Publicaciones y Multimedia, Direccion de
Informacion, FAO, Viale delle Terme di Caracalla, 00100 Roma, Italia, o por
correo electrénico a: copyright@fao.org.
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El Codex Alimentarius (del latin, «legislacion alimentaria» o «codigo
alimentarioy») reiine una serie de normas alimentarias internacionalmente
adoptadas. El etiquetado de los alimentos es el instrumento de comunicacién
primordial entre el productor y el vendedor de alimentos, por una parte, y el
comprador y el consumidor, por otra. Las Directrices para la Produccion,
Elaboracion, Etiquetado y Comercializacion de Alimentos Producidos
Orgdnicamente se ofrecen en un formato compacto que permite su uso y
comprension amplios por los gobiernos, las autoridades de reglamentacion,
las industrias de alimentos y minoristas, y los consumidores.
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PREFACIO

LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y EL PROGRAMA CONJUNTO
FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS

La Comision del Codex Alimentarius se encarga de ejecutar el Programa
Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, que tiene por objeto proteger
la salud de los consumidores y asegurar practicas equitativas en el comercio de
alimentos. El Codex Alimentarius (que en latin significa ley o cddigo de
alimentos) es un compendio de normas alimentarias aceptadas
internacionalmente y presentadas de modo uniforme. Contiene también codigos
de practicas, directrices y otras medidas recomendadas para ayudar a alcanzar
los fines del Codex Alimentarius. La publicacion del Codex Alimentarius tiene
por finalidad servir de orientacion y fomentar la elaboracion y el
establecimiento de definiciones y requisitos aplicables a los alimentos, para
contribuir a su armonizacion, y de esta forma, facilitar el comercio
internacional.

DIRECTRICES PARA LA PRODUCCI()N, ELABORACION, ETIQUETADO Y
COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS PRODUCIDOS ORGANICAMENTE

El etiquetado de los alimentos constituye el principal medio de comunicacion
entre los productores y vendedores de alimentos, por una parte, y por otra sus
compradores y consumidores. Las normas y directrices del Codex Alimentarius
sobre Etiquetado de los Alimentos se han recopilado en un volumen especifico:
Etiquetado de los alimentos: textos completos. In adicidon a las recomendaciones
generales, el Comité sobre Etiquetado de los Alimentos da recomendaciones
sobre declaraciones de propiedades especificas que se encuentran
frecuentemente en el mercado, con el fin de proporcionar informaciones claras
al consumidor.

El Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos elaboré las Directrices
para la Produccion, Elaboracion, Etiquetado y Comercializacion de Alimentos
Producidos Orgdnicamente teniendo en cuenta el incremento de la produccion
y del comercio internacional de los alimentos producidos organicamente. El
objetivo de las Directrices es facilitar la armonizacién de los requisitos para los
productos organicos a nivel internacional, y pueden también asesorar los
gobiernos que desean establecer reglamentos nacionales en esta area.

Las Directrices incluyen secciones generales con respecto al concepto de
produccion orgéanica y el ambito de aplicacion del texto; descripciones y
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definiciones; etiquetado y declaraciones de propiedades (incluyendo los
productos en transicion/conversion); reglas de produccidon y preparacion,
sistemas de inspeccion y certificacion; y control de las importaciones.

La Comision del Codex Alimentarius adopté las Directrices para la
Produccion, Elaboracion, FEtiquetado y Comercializacion de Alimentos
Producidos Orgdnicamente en su 23° periodo de sesiones en 1999, con la
excepcion de las secciones sobre ganado y productos pecuarios, adoptadas en su
24° periodo de sesiones en 2001.

La Comision del Codex Alimentarius adopt6 la Seccion 5. revisada Requisitos
para la inclusion de substancias en el Anexo 2'y Criterios para la elaboracion
de listas de substancias por paises en su 26° periodo de sesiones en 2003 y la
Tablas 1 y 2 revisadas en el Anexo 2: Substancias permitidas para la produccion
de alimentos orgénicos en su 27° periodo de sesiones 2004.

Para mas informacion sobre los textos sobre etiquetado o sobre cualquier otro
aspecto relacionado con la Comision del Codex Alimentarius, sirvanse dirigirse
a:

Secretario de la Comision del Codex Alimentarius
Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias
FAO, Viale delle Terme di Caracalla

00100 Roma, Italia

Fax: (3906) 5705 4593
Correo electronico: codex@fao.org

Direccion Internet: http://www.codexalimentarius.net
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